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Formule mange debout / buffet déjeunatoire ou dinatoire
FINGER FOOD 15 pieces / personne.

Assortiment varié de piéces salées

Cuillére de saumon gravlax mariné.
Puit sablé guacamole et tataki de thon sésame grillé.
Pépite de foie gras son confit d’oignons et figues.

Pomme charlotte chantilly a I’ail noir et chorizo Ibérique.
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Foccacia a I’huile d’olives, jambon Serrano, tomate confite, copeaux
de parmesan et pesto.

Wrap en biseau, boeuf pastrami, creme moutarde a ’ancienne et
oignons croustillants.
Bun’s brioché poulet coriandre, oeuf et crudités.

Tortilla douceur de Caviar d’aubergines et légumes grillés.
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Bol bodega crudités en folie, crevettes et suprémes d’agrumes.
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Oréo pain campagne, fromage de brebis et confit de cerises noires.

Banderille Comté et abricot moelleux.
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Assortiment varié de gourmandises sucrées
Mini coeur coulant chocolat
Tartelette facon financier et fruits de saison
Creme vanille crumble de sésame grillé et cacahuetes.

Pic fruité Tutti Frutti

Ensemble “finger food” sous forme de buffet
4 28.50 € /personne

Comprenant un ensemble de 15 pi¢ces variées
a disposition sur plateaux et en boites traiteur.

"Q‘* Commande Minimum 15 formules.

Nos conseils
prévoir buffet pour dépose, serviettes cocktail et petites assiettes.
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Et profiter!




