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Buffet froid AUTHENTIQUE

Assortiment de salades variées

Salade Sicilienne
Thon, pates, tomates, mais, carottes, haricots verts et pesto.
Salade Piémontaise
Pommes de terre, tomates, oeufs, cornichons et mayonnaise.

Salade Taboulé

Semoule, tomates, poivrons, concombre, oignons, raisins, menthe et citron.

Assortiment de charcuteries
Marquise de jambon Serrano, chorizo et saucisse seche.
Paté de campagne a la coupe.

Condiments cornichons et beurre.

Assortiment de viandes froides
Roti de boeuf et poulet roti

Yt
pas

Sélection de fromages sur plateau
Brebis, Camembert, Fourme d’Ambert et Chevre Ste Maure
et salade verte, condiment vinaigrette.

Ensemble a 21.00€ / personne

Présentation soignée /minimum 15 formules
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Buffet froid ECLAT

Assortiment de salades variées
Salade du Puy
Lentilles, oignons rouges, tomates, carottes, poitrine fumée
au vinaigre de Xéreés.
Salade Exotique
Poulet, salade verte, oignons rouges, supremes d’oranges et sauce crémée.
Salade Coleslow

Chou, carottes, saucisse Francfort, raisins, noix, emmental.

o
Marbré de foie gras et confit de canard des Landes
Igp Sud-Ouest.
Et
sa Marquise de jambon Serrano.
Condiments cornichons et beurre et confit d’oignons et figues.

Poisson froid
Saumon froid a la Parisienne.
Ou
Ceviche de thon a la tahienne, avocat et lait de coco.

Assortiment de viandes froides
ROti de boeuf et roti de veau.
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Sélection de fromages sur plateau
Brebis, Camembert, Fourme d’Ambert et Chévre Ste Maure

et salade verte, condiment vinaigrette.

Ensemble a 27.00€ / personne
Présentation soignée /minimum 15 formules
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